=1= Manual: Creative DIY Dumpling Tool

1) Cut out the 2 hearts from a puff dough (or similar) using the bottom of the mold and
place one inside the mold.

2) Fill the heart with the filling of your choice, lay the second cut heart on it, then close
the tool and press.

3) Now when the filled dumpling is created, continue with your recipe.

e Ndvod: Forma na plnéné pecivo - srdce

1) Vykrojte si srdicka z listového (poptipadé obdobného) tésta pomoci spodni ¢asti
formicky a polozte ho na vnitini ¢ast formy.

2) Toto srdi¢ko naplite poZzadovanou ndplni, pfilozte druhé vykrojené srdicko, formicku
zavrete a pfitlacte.

3) Tasticky vyjmuté z formicky ddle upravujte dle Vaseho receptu.

mmm Instrukcja: Foremka do pierogdow - serce

1) Z ciasta francuskiego (lub podobnego) wytnij serca, wykorzystujgc dno foremki, i
umiesc¢ jedno z nich na wewnetrznej stronie foremki.

2) Wypetnij to serce wybranym nadzieniem, natdz drugie wyciete serce, zamknij forme i
docisnij.

3) Wyjete z formy torebki przyrzadz wedtug wtasnego przepisu.

= Hasznalati Utmutatd: Tésztatoltd forma — sziv

1) Vagjon ki sziveket leveles tésztabdl (vagy hasonlébdl) a forma aljat haszndlva, majd
helyezzen egyet a forma belsejébe.

2) Toltse meg a szivet a kivant toltelékkel, illesszen ra egy masik kivagott szivet, csukja le
a format, és nyomja 6ssze.

3) A formabdl kivett kosarkakat a recept szerint tovabb formazhatja.

B instructiuni: Forma pentru prajitura umpluta -
INiMa
1) Taiati cele 2 inimi din aluat foietaj (sau asemanator) folosind partea de jos a forme si
asezati una in interiorul formei.
2) Umpletiinima cu umplutura aleasa, asezati a doua inima taiata deasupra, apoi

inchideti instrumentul si apasati.
3) Acum, cand ati creat prajitura umpluta, continuati cu reteta dvs.



